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魚貝 5 種、焼魚、玉子焼き
かんぴょう、生姜ガリ
山葵海苔、味噌汁

1,000yen

僖ニ成ル御膳 （ご飯お替わり無料）

まずは前菜、山葵海苔で佐渡産コシヒ
カリを存分にお楽しみください。
その後、御飯に鰹節、漬け玉子出汁卵
白餡をかけてお茶漬けのようにしてお
召し上がりください

お召し上がり方

僖ニ成ル箱ちらし

1,800yen

特製チキンカレー かき揚げ蕎麦御膳

チキンカレー、サラダ
           佐渡産コシヒカリ、香の物、甘味

季節の前菜盛り、せいろ蕎麦
               蕎麦つゆ、薬味、旬のかき揚げ、甘味

（ご飯お替わり無料） (追加せいろ+500 円 )

1,600yen 1,800yen

うなぎ蒲焼御膳

季節の前菜盛り、旬の造里、鰹節掛け漬け玉子
山葵海苔、出汁卵白餡、佐渡産コシヒカリ、甘味

2,800yen季節の前菜盛り、浜名湖うなぎ蒲焼
山葵海苔、旬の造り、佐渡産コシヒカリ、香の物、味噌汁、甘味
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限 定 10 食
無くなり次第終了

天草和牛メンチ湯葉玉重
天草和牛メンチ湯葉玉重
              サラダ、香の物、味噌汁、甘味

ご飯大盛+200 yen

1,600yen
3

（ご飯お替わり無料）

昼 懐 石

前菜、御造 1 種、焼物、天婦羅
炊き込み御飯、甘味

昼 懐 石 蒼々 全 6 品 

3,500yen

前菜、温物、御造 2 種、焼物、天婦羅
炊き込み御飯、甘味

昼 懐 石   上々 全 7 品

5,000yen

要予約

ご飯大盛+200 yen

３
月
１
日（
金
）
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